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MENUKORT

FORRET - FORÅR

1.	 Rimmet torsk med grønne asparges og malt

2.	 Kalvecarpaccio med pesto og parmesa

3.	 Bagt laks på rabarber-appelsinsalat

4.	 Kyllingesalat med asparges, ærter og yoghurtdressing

FORRET - SOMMER

1.	 Koldrøget hellefisk med tomatkompot og brøndkarse

2.	 Hvide asparges med sprødstegt serrano og sauce hollandaise

3.	 Varmrøget laks med pomelo og syrnet fløde

4.	 Bresaolarulle med friskost og grillet peberfrugt

FORRET - EFTERÅR

1.	 Røget tuncarpaccio med hvidløgsdressing og revet vesterhavsost

2.	 Græskarsuppe med rejer, kamut og edamamebønner

3.	 Porreroulade med røget laks og flødeost

4.	 Salat med røget mørbrad og kryddermandler

FORRET - VINTER

1.	 Bruschetta med romesco og tigerrejer

2.	 Kyllingesoufflé roulade på salat

3.	 Bagt torsk med æbler, jordskokke og karamelliseret kefir

4.	 Svampesuppe med bacon og timian-drys

Vores menukort er opdelt i årstider med sæsonens råvarer - men du må gerne vælge fra alle årstider! 
Finder du ikke, hvad du søger, så ring til os, og vi kan sammensætte din ønskemenu!

Alle forretter serveres med hjemmebagt brød!
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MENUKORT
HOVEDRET - FORÅR

1.	 Kylling i asparges med bulgur og tomat

2.	 Kalveculotte med estragonsauce 

3.	 Lammeculotte med pistaciecrust og kold myntesauce

4.	 Marineret svinekam med paprikasauce

HOVEDRET - SOMMER

1.	 Rosmarinstegt kalvefilet med tomat/hvidløgssky 

2.	 Grill med to slags kød, pølser og tilbehør

3.	 Fyldt svinemørbrad med bacon

4.	 Persillekylling med nye danske kartofler og agurkesalat

HOVEDRET - EFTERÅR

1.	 Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat

2.	 Vildt labskovs m/svampe og double fraiche

3.	 Wienerschnitzel med garniture

4.	 Ølbraisseret svinekæber med mos

HOVEDRET - VINTER

1.	 Bøf stroganoff med bagt kartoffelmos

2.	 Husarsteg med mild pebersauce

3.	 Langtidsstegt kalvefilet med skysauce

4.	 Krondyrfilét med tyttebær og vildtflødesauce (kr. 50,- ekstra pr. kuvert)

Alle hovedretter serveres med årstidens friske grøntsager og salater. Desuden dagens kartoffel!
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MENUKORT
DESSERT - FORÅR

1.	 Rabarbertrifli med creme og crumble

2.	 Hjemmelavet islagkage i tre lag

3.	 Citron marengs-roulade

4.	 Rabarbertærte med bagt hvid chokolade og double cream

DESSERT - SOMMER

1.	 Mazarintærte med vaniljecreme og friske bær 

2.	 Daimis-tærte med hindbærcoulis

3.	 Citronfromage med karamelliseret hvid chokolade og friske bær

4.	 Sommer cheesecake med kammerjunker-crumble

DESSERT - EFTERÅR

1.	 Baileys pannacotta

2.	 Hvid chokoladetærte med lime og lakrids

3.	 Pære belle Helene med hjemmelavet is og lun chokoladesauce

4.	 Brownie cheesecake med hindbærskum

DESSERT - VINTER

1.	 Blødende chokoladehjerte med hjemmelavet vaniljeis

2.	 Valnøddetærte med vanilje cremefraiche 

3.	 Rådhuspandekager med creme og hjemmelavet vaniljeis

4.	 Lun citrontærte med double fraiche


